
Sur la commune de Saint-Estèphe entre les Grands Crus 
Classés château Cos d’Estournel et Château Montrose 
 

32 Hectares  

 

Graves garonnaises, sous-couche argile.  
 

Merlot 46% - Cabernet Sauvignon 37%  

Petit Verdot 17%  
 

 

40 ans 
 

 

Les grappes sont cueillies à la main dans des cagettes 
pour assurer la qualité des vendanges. Elles sont ensuite 
triées avant la fermentation en cuve inox thermo régu-
lées.  

 

En barriques renouvelées chaque année de 30%, élevage 
pendant 12 à 18 mois. Collage au blanc d’œuf. Filtration. 
 

RVF: « un vin rond et ample, avec une jolie structure. 

D’abord facile, il séduit par son gras, ses épices et ses fruits 

noirs »  

 

Famille Cuvelier depuis 1903 

 

WS 87/100 - JMQ 15/20 - B&D 15/20 - D 17/20 -  

RP 88/100 - LP Lauréat Cru Bourgeois 
 

Château Le Crock 2011 
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H.CUVELIER & FILS - 72/76 rue Reignier - 33100 Bordeaux  

T : (+33) 05 57 77 11 50 - F : (+33) 05 56 86 57 18 

France@cuvelier-bordeaux.com - www.cuvelier-bordeaux.com 

Château Le Crock bénéficie des experts du Château Léoville Poyferré grâce au 

propriétaire. Il a été classé Cru Bourgeois en 1932, et élevé en tant que Cru   

Bourgeois supérieur en 2003. Aujourd'hui le Château Le Crock confirme à 

chaque millésime son rang et sa qualité.  

CUVELIER 


