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Magnifique robe pétale de rose brillante et limpide.

Le nez d’une intensité remarquable souvre sur des
notes d’agrumes (pamplemousse, citron) et de fruits
exotiques (mangue, fruit de la passion). La bouche
ample développe un registre aromatique tres
complexe (floral, agrume). Ce vin justement équilibré
accompagnera tous vos moments conviviaux.
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Appellation : AOP Languedoc

Terroir : Saint-Drézéry
Sol : Argilo-calcaire avec galets roulés
par le Rhone au Quaternaire.

Couleur : Rosé (millésime 2014)
Cépages : Grenache / Mourvedre

Elevage : Elevage traditionnel en cuve
pendant 6 mois.

Rendement : 40hl/ha

Vinification : Débourbage statique a froid.
Fermentation alcoolique en cuve inox a
basse température.

Température de service : 6°c - 8°c

Accords mets/vins : Apéritif, salade,
légumes farcis, cuisine méditerranéenne,
paélla, ...

Saint-Drézéry

~Téte de Bélier

75 cl Bourgogne
150 cl Bourgogne
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