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LES TERRASSES DE L’EMPIRE, CONDRIEU

Le Condrieu « Les Terrasses de 'Empire » est Parchétype du vin de fruit,
avec ces ardmes inimitables de péche blanche, de noyaux d’abricot et
d’amande blanche, et une finesse qui fait tout le charme du style.

C’est un vin élégant, d’une tres grande harmonie et d’une trés belle
fraicheur, qui se déguste dans sa jeunesse.

Condrieu

110 Richter

100 % VIOGNIER
35 ans

Mosaique de petites parcelles sur les pentes escarpées de Condrieu. Le
vignoble trés accidenté rend toute mécanisation impossible. Les vignes
sont entretenues manuellement, et conduites en agriculture biologique.

8 000 a 10 000 pieds/hectare
20000 bouteilles
Guyot simple

Manuelle, & maturité complete (13° 14 °)
en caissettes.

Pressurage direct en vendanges entiéres. Fermentation des jus clairs apres
débourbage statique en barriques et cuves bois thermo régulées.

En cuves bois sur lies fines et en barriques pendant 8 mois.

A déguster entre 1 et 7 ans.
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