Petit Corbin-Despagne

AOC SAINT-EMILION GRAND CRU

Deuxiéme vin du Chateau Grand Corbin Despagne

Situation : au nord de Saint Emilion, limitrophe de Pomerol
Superficie : 26.54 hectares

Sols : sables sur argiles, argilo-sableux sur crasse de fer et
sables anciens

Cépages : Merlot 75%, Cabernet Franc 25%

Age moyen des vignes : 12 ans

Vinification: Vendanges manuelles. Tri de la vendange et a la
vigne.

Vinification en cuves bétons et inox a part égale avec équi-
pements de thermorégulation.

Elevage: En barriques renouvelées chaque année pour la
moitié, pendant 12 a 18 mois. Collage au blanc d’ceuf.
Filtration

I)H“ (ORBIN'DESPAGNE Commentaires de dégustation:
Le Vin a la robe rubis tres foncée sur des nuances allant du
noir bleuté vers une couleur pourpre sur le bord du verre.
' Corscrts Dpagne Brillant et opaque il présente une assez bonne concentra-
tion. Au nez, ce sont les arémes d'élevage qui nous accueil-
lent, toasté, café, poivre, vanille. La trame aromatique est
assez profonde puisqu'il faut attendre quelques instants
pour voir surgir les notes de fruits trés mars. En bouche I'aci-
dité passe presque inapercue tellement elle est fondue dans
la matiere. L'ensemble est flatteur méme si le bois est domi-
nant aujourd'hui. Nul doute, que la trame fruitée qui est
éclatante en bouche, réapparaitra au nez avec quelques
mois d'élevage. Un vin dans un style assez classique.
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